
 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MONTAG, 07. SEPTEMBER 2026 

 

SUPPE 1 Minestrone 

 

SUPPE 2 Harira 

 Nordafrikanische Suppe  

 mit Lamm & Kichererbsen 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 

mit Rösti und 

überbackener Tomate mit Basilikum 

 

ohne Fleisch Mit Kräuterfrischkäse gefüllte Champignons 

auf Peperoni-Coulis 

mit Rösti und  

überbackener Tomate mit Basilikum 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Holunderblüten-Parfait  

 mit Bärner Brätzeli 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Lammfleisch: Irland 

Herkunft Kalbsgeschnetzeltes: Schweiz 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DIENSTAG, 08. SEPTEMBER 2026 

 

 

SUPPE 1 Suppe nach Bauernart 

 

SUPPE 2 Harira 

 Nordafrikanische Suppe  

 mit Lamm & Kichererbsen 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Hacktätschli mit Kürbis-Apfel-Chutney 

Bramata-Polenta und 

Broccoli mit gerösteten Pinienkernen 

 

ohne Fleisch Quinoa-Burger mit Kürbis-Apfel-Chutney 

Bramata-Polenta und 

Broccoli mit gerösteten Pinienkernen 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Tiramisù im Glas 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Lammfleisch: Irland 

Herkunft Speck in Suppe & Hacktäschtli: Schweiz 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MITTWOCH, 09. SEPTEMBER 2026 

 

 

SUPPE 1 Blumenkohl-Suppe mit Basilikum-Pesto 

 

SUPPE 2 Harira 

 Nordafrikanische Suppe  

 mit Lamm & Kichererbsen 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Poulet-Ragout an Curry-Sauce 

mit Jasmin-Reis 

und Pak Choi 

 

ohne Fleisch Kichererbsen-Curry mit Gemüse 

Jasmin-Reis 

und Pak Choi 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Griess-Flammeri mit  

 Traubensalat und Pistazien 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Lammfleisch: Irland 

Herkunft Pouletragout: Schweiz 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DONNERSTAG, 10. SEPTEMBER 2026 

 

 

SUPPE 1 Birnen-Sellerie-Suppe  

 mit gerösteten Nüssen 

 

SUPPE 2 Harira 

 Nordafrikanische Suppe  

 mit Lamm & Kichererbsen 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 

mit Schupfnudeln 

und grünen Bohnen 

 

ohne Fleisch Linsenbraten auf Sauerkirschenrelish 

mit Schupfnudeln 

und grünen Bohnen 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Zwetschgenstrudel  

  mit Vanille-Sauce 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

 
 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Lammfleisch: Irland 

Herkunft Rindsgeschnetzeltes: Schweiz 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

FREITAG, 11. SEPTEMBER 2026 

 

 

SUPPE 1 Kokos-Schaum-Suppe 

 

SUPPE 2 Harira 

 Nordafrikanische Suppe  

 mit Lamm & Kichererbsen 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Schweinssteak mit Kräuterkruste 

an Rotwein-Jus 

mit Nudeln 

und geschmortem Fenchel 

 

mit Fisch Sautiertes Zanderfilet 

auf Dillrahm-Sauce 

mit Nudeln 

und geschmortem Fenchel 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Baileys-Kaffee-Creme 

mit Salted-Caramel-Tarte 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

 
 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Lammfleisch: Irland 

Herkunft Schweinssteak: Schweiz 

Herkunft Zanderfilet: Kasachstan 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal 


