
 
TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MONTAG, 24. AUGUST 2026 
 
 
SUPPE 1 Vichyssoise 

Kalte Kartoffel-Lauch-Suppe 
 
SUPPE 2 Tomatencreme-Suppe mit Knoblauch-Croûtons 
 
 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 
 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 
 
HAUPTSPEISE  
mit Fleisch Poulet-Satay an Erdnuss-Sauce 

mit Kokos-Ebly 
und glasiertem Kefen 

 
ohne Fleisch Gebratener Paneer  
 an Erdnuss-Sauce 

mit Kokos-Ebly 
und glasiertem Kefen 

 
  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 
  ∙ Kleine Portion Fr. 13.00 
 
 
TAGESDESSERT Coupe Steinhölzli  
 mit frischen Beeren 

und Schokoladen-Sauce 
 
 ∙ Portion  Fr. 6.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LEBENSMITTELINFORMATION 
Herkunft Poulet-Satay: Schweiz 
Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 
Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 
TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DIENSTAG, 25. AUGUST 2026 
 
SUPPE 1 Karottenkokos-Suppe  
 mit sautierten Krevetten 
 
SUPPE 2 Tomatencreme-Suppe  
 mit Knoblauch-Croûtons 
 
 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 
 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 
 
HAUPTSPEISE  
mit Fleisch Wiener Kalbsrahmgulasch 

mit Orecchiette-Teigwaren 
und Romanesco 

 
ohne Fleisch Omelette mit Gemüse und Parmesan 

auf Tomaten-Oliven-Sauce 
mit Orecchiette-Teigwaren 
und Romanesco 

 
  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 
  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 
 
 
TAGESDESSERT Zwetschgenquarkschnitte 

mit Mohnkeks und Kokos-Streusel 
 
 ∙ Portion  Fr. 6.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LEBENSMITTELINFORMATION 
Herkunft Krevetten: Vietnam 
Herkunft Kalbsgulasch: Schweiz 
Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 
Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 
TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MITTWOCH, 26. AUGUST 2026 
 
 
SUPPE 1 Rotkraut-Suppe mit Crème fraîche 
 
SUPPE 2 Tomatencreme-Suppe  
 mit Knoblauch-Croûtons 
 
 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 
 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 
 
 
HAUPTSPEISE  
mit Fleisch Kalbs-Adrio auf  
 Pommery-Senf-Sauce 

mit Risotto und 
Ofengemüse mit Rosmarin 

 
ohne Fleisch Linsenmedaillon auf  
 Kräuter-Rahm-Sauce 

mit Risotto 
und Ofengemüse mit Rosmarin 

 
  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 
  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 
 
 
TAGESDESSERT Limoncello Mousse 

mit Karamell-Tuilles  
 und Birnenkompott 
 
 ∙ Portion  Fr. 6.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
LEBENSMITTELINFORMATION 
Herkunft Kalbsadrio (mit Schwein): Schweiz 
Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 
Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 
TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DONNERSTAG, 27. AUGUST 2026 
 
 
SUPPE 1 Broccoli-Suppe mit gerösteten Nüssen 
 
SUPPE 2 Tomatencreme-Suppe  
 mit Knoblauch-Croûtons 
 
 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 
 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 
 
 
HAUPTSPEISE  
mit Fleisch Rindsgeschnetzeltes an  
 Balsamico-Rotwein-Sauce 

mit Bäckerinnen-Kartoffeln 
und geschmortem Kabis mit Rosinen 

 
ohne Fleisch Dinkiragout an  
 weisser Balsamico-Sauce 

mit Bäckerinnen-Kartoffeln 
und geschmortem Kabis mit Rosinen 

 
  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 
  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 
 
 
TAGESDESSERT Schokoladentarte  
  mit Kirschen  
  und Früchte-Coulis 
 
 ∙ Portion  Fr. 6.50 
 
 
 
 
 
 
 
LEBENSMITTELINFORMATION 
Herkunft Rindsgeschnetzeltesi: Schweiz 
Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 
Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  


