
 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MONTAG, 15. JUNI 2026 

 

 

SUPPE 1 Basilikum-Suppe mit Sauerrahm und Pesto 

 

SUPPE 2 Erdbeeren-Kaltschale mit Minze 
 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Poulet-Geschnetzeltes an  

 Kokos-Curry-Sauce 

mit Jasminreis 

und Asia-Mix 

 

ohne Fleisch Kichererbsen-Curry mit  

 schwarzem Sesam, 

Jasminreis 

und Asia-Mix 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Limoncello-Mousse mit  

 grillierten Nektarinen 

und Nougat 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Poulet Geschnetzeltes: Schweiz 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DIENSTAG, 16. JUNI 2026 

 

 

SUPPE 1 Spargel-Suppe mit Rahmhaube 

 

SUPPE 2 Erdbeeren-Kaltschale mit Minze 

 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Kalbsbraten an  

 Rosmarin-Honig-Sauce 

mit Salzkartoffeln 

und glasiertem Kohlrabi 

 

ohne Fleisch Gemüsestrudel auf  

 Tomaten-Rahm-Sauce 

mit Salzkartoffeln 

und glasiertem Kohlrabi 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Holunderblüten-Parfait mit  

 marinierten Erdbeeren 

und Preussen 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Kalbsbraten: Schweiz 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MITTWOCH, 17. JUNI 2026 

 

 

SUPPE 1 Karotten-Suppe mit Ingwer 

 

SUPPE 2 Erdbeeren-Kaltschale mit Minze 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Gebackener Fleischkäse 

an Pommerysenf-Sauce 

mit Farfalle-Teigwaren 

und Spinat 

 

ohne Fleisch Pochiertes Ei 

an Pommerysenf-Sauce 

mit Farfalle-Teigwaren 

und Spinat 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Leinsamen-Pudding mit  

 Heidelbeeren und Mango 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Fleischkäse: Schweiz 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DONNERSTAG, 18. JUNI 2026 

 

 

SUPPE 1 Erbsen-Suppe mit Croutons 

 

SUPPE 2 Erdbeeren-Kaltschale mit Minze 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Schweins-Steak an Portwein-Jus 

mit Savoyer-Kartoffeln 

und Romanesco mit Pinienkernen 

 

ohne Fleisch Käse-Soufflé an Melonen-Relish 

mit Savoyer-Kartoffeln 

und Romanesco mit Pinienkernen 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Erdnussbutter-Cheesecake  

  mit Himbeeren 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Schweinssteak: Schweiz 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

FREITAG, 19. JUNI 2026 

 

 

SUPPE 1 Bouillabaisse mit Knoblauch-Crostini 

 

SUPPE 2 Erdbeeren-Kaltschale mit Minze 

 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Rindsragout mit Pilzen, 

überbackene Griessschnitte 

und Peperonata 

 

mit Fisch Dorsch Bordelaise 

an Weisswein-Sauce, 

überbackene Griessschnitte 

und Peperonata 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Melonen-Trifle mit Meringues  

  und Creme Fraîche 

 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Bouillabaise: Forelle Türkei, Seehecht Namibia, Kabeljau Holland, Krevette Vietnam 

Herkunft Rindsragout: Schweiz 

Herkunft Dorsch: Niederlande 

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal 


