WOCHENANGEBOT SERVICE: 11.30 UHR BIS 14.00 UHR

AB MONTAG, 08. JUNI 2026

WOCHENMENU 1
FISCH

Sautiertes Saiblingsfilet
mit Zitronenbutter
Kartoffelgaletten

und Frohlingsgemuse

WOCHENMENU 2
VEGETARISCH

Kichererbsen-Fetamedaillon
an Zifronen-Sauce

mir Kartoffelgaletten

und Frohlingsgemuse

KLASSIKER
FLEISCH

Sautierte Pouletbrust mit Café de Paris,
Maissalat mit Ananas, Coleslaw-Salat
und Blattsalat an Joghurt-Dressing

- Grosse Portfion Fr. 20.00
- Kleine Portion Fr. 16.00

PASTA
Orecchiette alla Puttanesca
Scharf-wurzige Tomaten-Sauce
mit Sardellen, Oliven und Kapern
Blattsalat an italienischem Dressing

Portion Fr. 16.00

LEBENSMITTELINFORMATION

Herkunft Saibling: Island

Herkunft Poulet: Schweiz

Herkunft Sardellen: Spanien

Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz

Weitere Informationen zu allfdlligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal



