
 
TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MONTAG, 08. JUNI 2026 
 
 
SUPPE 1 Apfel-Sellerie-Suppe 
 
SUPPE 2 Miso-Suppe mit Glasnudeln und Edamame 
 
 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 
 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 
 
HAUPTSPEISE  
mit Fleisch Rinds-Saftplätzli  
 an Estragon-Sauce 

mit Trockenreis 
und Bohnen 

 
ohne Fleisch Haferküchlein auf  
 Weisswein-Estragon-Sauce 

mit Trockenreis 
und Bohnen 

 
  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 
  ∙ Kleine Portion Fr. 13.00 
 
 
TAGESDESSERT Eisauflauf Grand Marnier  
 mit Rhabarber-Kompott 
 
 ∙ Portion  Fr. 6.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LEBENSMITTELINFORMATION 
Herkunft Rindssaftplätzli: Schweiz 
Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 
Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 
TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DIENSTAG, 09. JUNI 2026 
 
 
SUPPE 1 Weisswein-Suppe mit Brunnenkresse 
 
SUPPE 2 Miso-Suppe mit Glasnudeln und Edamame 
 
 
 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 
 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 
 
HAUPTSPEISE  
mit Fleisch Schweins-Piccata  
 an Tomaten-Sauce 

mit Spaghetti 
und Broccoli mit Mandeln 

 
ohne Fleisch Sellerie-Piccata  
 an Tomaten-Sauce 

mit Spaghetti 
und Broccoli mit Mandeln 

 
  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 
  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 
 
 
TAGESDESSERT Joghurt-Mousse  
 mit Frucht-Coulis im Glas 
 
 ∙ Portion  Fr. 6.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LEBENSMITTELINFORMATION 
Herkunft Schweinspiccata: Schweiz 
Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 
Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 
TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MITTWOCH, 10. JUNI 2026 
 
 
SUPPE 1 Melonen-Kaltschale mit Minze 
 
SUPPE 2 Miso-Suppe mit Glasnudeln und Edamame 
 
 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 
 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 
 
 
HAUPTSPEISE  
mit Fleisch Kalbsbrustschnitte  
 auf Rotwein-Gemüsereduktion 

mit Kartoffelgratin 
und geschmortem Fenchel 

 
ohne Fleisch Gefüllte Pfannkuchen  
 mit Ricotta und Spinat 

auf Pilz-Sauce, 
mit Kartoffelgratin 
und geschmortem Fenchel 

 
  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 
  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 
 
 
TAGESDESSERT Birnen-Jalousie mit  
 Marzipan und Cashewnüssen 
 
 
 ∙ Portion  Fr. 6.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
LEBENSMITTELINFORMATION 
Herkunft Kalbsbrustschnitte: Schweiz 
Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 
Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 
TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DONNERSTAG, 11. JUNI 2026 
 
 
SUPPE 1 Broccoli-Creme-Suppe 
 
SUPPE 2 Miso-Suppe mit Glasnudeln und Edamame 
 
 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 
 ∙ Kleine Portion Fr. 5.00 
 
 
HAUPTSPEISE  
mit Fleisch Poulet-Ragout an Cognac-Sauce 

mit Servietten-Knödel 
und Ofengemüse mit Rosmarin 

 
ohne Fleisch Arancini mit Rhabarber-Chutney 

Servietten-Knödel 
und Ofengemüse mit Rosmarin 

 
  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 
  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 
 
 
TAGESDESSERT Dattelflan mit Passionsfrucht-Gelee 

 und marinierten Kiwis 
 
 
 ∙ Portion  Fr. 6.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
LEBENSMITTELINFORMATION 
Herkunft Pouletragout: Schweiz 
Herkunft Brot und Backwaren: Schweiz 
Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  


