
 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MONTAG, 13. MAI 2024 

 

 

SUPPE 1 Gelbe Peperonisuppe mit Couscous-Chips 

 

SUPPE 2 Lauch-Gerstensuppe 
 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Rindsragout an Waldpilzsauce 

Polenta mit Mascarpone 

Blattsalat mit Paprika-Mandeln 

 

ohne Fleisch Kichererbsen-Spinat Eintopf 

mit Pinienkernen 

Polenta mit Mascarpone 

Blattsalat mit Paprika-Mandeln 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Honig-Pudding mit Passionsfrucht  

und Sesam-Crumble 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Rindsragout: Schweiz 

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DIENSTAG, 14. MAI 2024 

 

 

SUPPE 1 Apfel-Ingwersuppe mit Limettenöl 

 

SUPPE 2 Lauch-Gerstensuppe 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Schweinsschulter 

 an Pommery Senf-Majoransauce 

Pommes rissolées 

Ratatouille  

 

 

ohne Fleisch Gemüse-Linsen Frittata 

 an Pommery Senf-Majoransauce 

 Pommes rissolées 

 Ratatouille 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Caramel-Flan mit Fleur de sel-Sablé  

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Schweinsschulter: Schweiz 

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MITTWOCH, 15. MAI 2024 

 

 

SUPPE 1 Apfel-Ingwersuppe mit Limettenöl 

 

SUPPE 2 Spargelsuppe mit Miso 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Kalbsbrustschnitte mit Perlzwiebeln 

Edelweiss-Teigwaren 

Blattsalat mit Radieschen 

 

ohne Fleisch Blumenkohl-Hirse Taler mit Perlzwiebeln 

Edelweiss-Teigwaren 

Blattsalat mit Radieschen 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Cassata Siziliana mit Orangenkompott 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Kalbsbrustschnitte: Schweiz 

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DONNERSTAG, 16. MAI 2024 

 

 

SUPPE 1 Broccolisuppe 

 mit gerösteten Sonnenblumenkernen 

 

SUPPE 2 Spargelsuppe mit Miso 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Rindsschmorbraten 

an Dörrtomatensauce 

Bäckerinkartoffeln 

Glasierte Karotten 

 

ohne Fleisch Soufflé-Rolle mit Ricotta und Tomaten 

Bäckerinkartoffeln 

Glasierte Karotten 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Tonkabohnen-Küchlein  

  Sauerrahmcreme und Dörrfrüchtesalat 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 
 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Rindsschmorbraten: Schweiz  

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

FREITAG, 17. MAI 2024 

 

 

SUPPE 1 Broccolisuppe  

 mit gerösteten Sonnenblumenkernen 

 

SUPPE 2 Erdnusssuppe mit Kokosmilch und Chiliöl 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Pouletgeschnetzeltes 

 an Paprika-Petersiliensauce 

Mohn-Reis 

Blattsalat an Sherry-Ahornsirup Vinaigrette 

 

 

mit Fisch Sautiertes Heilbuttfilet 

an Oliven-Kapern Cremolata 

 Mohn-Reis 

Blattsalat an Sherry-Ahornsirup Vinaigrette 
 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Stracciatella-Roulade 

 mit Erdbeeren und Matcha 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Pouletgeschnetzeltes: Schweiz | Herkunft Heilbuttfilet: Nordwestatlantik, FAO21  

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal 


