
 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MONTAG, 22. APRIL 2024 

 

 

SUPPE 1 Spargel-Cremesuppe mit Croûtons 

 

SUPPE 2 Risoni-Minestrone mit Knusperspeck 
 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Rindsragout an Feigen-Senfsauce 

Conchiglie Rigate 

Cremiger Lattich 

 

ohne Fleisch Dinkiragout an Feigen-Senfsauce 

Conchiglie Rigate 

Cremiger Lattich 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Pistazienmousse mit Chai-Blaubeerküchlein 

und Granatapfel 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herkunft Speck und Rindsragout: Schweiz 

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DIENSTAG, 23. APRIL 2024 

 

 

SUPPE 1 Spargel-Cremesuppe mit Croûtons 

 

SUPPE 2 Geschmorte Peperonisuppe 

 mit Feta und Rosenblütenöl 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Sautierte Pouletbrust  

 an Curry-Cajunsauce 

Jasminreis 

Blattsalat an Zitrus-Vinaigrette 

 

ohne Fleisch Auberginenrolle mit Curry-Cajun Hummus 

 Jasminreis 

 Blattsalat an Zitrus-Vinaigrette 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr.  17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Baileysschaum mit Pancakes 

 und Rhabarberkompott 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Pouletbrust: Schweiz 

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

MITTWOCH, 24. APRIL 2024 

 

 

SUPPE 1 Wasabisuppe mit getrockneten Erdbeeren 

 

SUPPE 2 Geschmorte Peperonisuppe  

mit Feta und Rosenblütenöl 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Kalbsschulter aus dem Ofen 

Tomaten-Polenta 

Romanesco und Erbsen 

 

ohne Fleisch Greyerzer-Dampfnudeln mit Mohn 

Tomaten-Polenta 

Romanesco und Erbsen 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Safran-Mascarponeterrine 

mit Datteln und Cookie 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Kalbsschulter: Schweiz 

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

DONNERSTAG, 25. APRIL 2024 

 

 

SUPPE 1 Wasabisuppe mit getrockneten Erdbeeren 

 

SUPPE 2 Weisse Bohnensuppe mit Entenbrust-Spiessli 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Rindfleisch-Lasagne 

Blattsalat mit Curry-Mais 

 

ohne Fleisch Gemüse-Sojahack Lasagne 

Blattsalat mit Curry-Mais 

 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Zitronen-Ricottacake mit Veilchensorbet 

 und Birnenkompott 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Entenbrust: Frankreich | Herkunft Rindshackfleisch: Schweiz 

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal  



 

TAGESMENU  SERVICE 11.30 UHR BIS 14.00 Uhr 
 

 

 

FREITAG, 26. APRIL 2024 

 

 

SUPPE 1 Selleriesuppe mit Rucola-Pesto 

 

SUPPE 2 Weisse Bohnensuppe mit Entenbrust-Spiessli 

 

 ∙ Grosse Portion serviert im Suppenteller mit Spezialbrot Fr. 9.00 

 ∙ Kleine Portion Fr. 4.00 

 

 

HAUPTSPEISE  

mit Fleisch Schweinssteak 

 Morchelsauce 

Thymiankartoffeln 

Geschmorter Fenchel 

 

mit Fisch Sautiertes Zanderfilet  

 Morchelsauce 

Thymiankartoffeln 

Geschmorter Fenchel 
 

  ∙ Grosse Portion  Fr. 17.00 

  ∙ Kleine Portion  Fr. 13.00 

 

 

TAGESDESSERT Coupe Romanoff mit Hippe 

 ∙ Portion  Fr. 6.50 

 

GLACE Schokolade-, Vanille- und Erdbeerglace 

& SORBET Ananassorbet 

 ∙ Kugel Fr. 4.00 

 ∙ Portion Rahm Fr. 1.00 

 

 

 

 

 

 

 

LEBENSMITTELINFORMATION 

Herkunft Ente: Frankreich | Herkunft Schweinssteak: Schweiz | Herkunft Zander: Europa 

Brot und Feinbackwaren werden in der betriebseigenen Bäckerei hergestellt 

Informationen zu allfälligen Allergenen erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal 


